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Hot and Cold Starters / Горячие и холодные закуски
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(V) Marinated Tomatoes
Маринованные помидоры, смешанные с бальзамическим соусом, 
томатный сорбет

€24.00
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Pan-Fried Scallops 

Жареные морские гребешки, цитрусовый салат с маринованными 
овощами, соус с кориандром 

€24.00

King Crab Salad
Салат из мяса королевского краба в собственном желе из 
лимонного соуса, авокадо, осетровая икра

€30.00

Goose Liver Terrine
Террин из гусиной печени, компот с ревенем, 
сладкий ванильный винный соус

€24.00
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(V) Poached Asparagus 

Отварная спаржа, дикая руколла, черный трюфель, 
перепелиные яйца

€24.00

Salmon Carpaccio
Кусочки лосося, слегка тушеные в огуречном бульоне, 
лимонный соус с икрой

€24.00

Roasted Lobster and Scallop Ravioli

Запеченные равиоли с мясом лобстера и морскими гребешками, 
подаются с помидорами и укропом

€24.00

Pan-fried Foie Gras 

Обжаренный паштет фуа-гра с пряными грушами и медом

€24.00
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(V) Helios Salad
Фирменный салат с помидорами, огурцами, авокадо, 
листьями зеленого салата разных сортов и травами

(Ингредиенты для заправки на выбор: голубой сыр, горчица, лесной орех, бальзамический соус или оливковое масло с лимоном)

€18.00

Soup / Первые блюда
Mediterranean Bouillabaisse 

Средиземноморский суп с морепродуктами, чеснок и шафран

€24.00
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(V) Chilled Tomato Essence
Охлажденная томатная эссенция, сыр Feta, оливковое масло первого отжима

€22.00

Vegetarian / Вегетарианские блюда
(V) Wild Mushroom Risotto 

Ризотто с дикими грибами, горошком и зеленой спаржей

€38.00
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(V) Homemade Tagliatelle 

Итальянская лапша тальятелле по-домашнему с приготовленным на медленном огне

 томатным соусом, приправленным базиликом, зрелый сыр Parmesan
€38.00
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 (V) Provençal Tart 

Провансальский пирог с артишоками, средиземноморскими 
овощами и черными маслинами

€38.00

Fish / Рыбные блюда
Brittany Shellfish Risotto 

Ризотто с моллюсками, зеленый лук и сливочный сыр Mascarpone
€42.00
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 Mediterranean Red Mullet 

Деликатно обжаренное филе барабульки с шафраном, 
чесноком и помидорами

€42.00
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Oven Baked Seabass

Запеченный в духовке морской окунь с морскими гребешками,  
провансальские травы и лимонный соус

€45.00

Meat / Мясные блюда
Grilled Fillet of USDA Beef 

Приготовленное на гриле филе говядины высшего 
качества с хреном и грибным соусом на красном вине

€52.00 

Roasted Rack of Irish Lamb 

Запеченное каре ягненка с горчицей и розмарином, конфи 
с тушеными на медленном огне  помидорами и баклажанами

€48.00

Magret Duck Breast 

Утиная грудка, запеченная на медленном огне с корицей и гвоздикой, 
хрустящий картофель, апельсиновый соус

€46.00

Desserts / Десерты
Warm Valrhona Bitter Chocolate Tart 

Теплый пирог из горького шоколада, малиновый сорбет 

€19.00

Passion Fruit ‘Ganache’ 

Ганаш из маракуйи с кокосом и тропическими фруктами

€19.00

Poached Pineapple Carpaccio 

Кусочки ананаса пашот, сорбет из личи и перца

€16.00

Warm Fine Apple Tart 

Теплый яблочный пирог, засахаренный миндаль 
и карамельное мороженое

€18.00

Cheese Selection 

Сырное ассорти с сушеными фруктами и приправами

€18.00
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Полезные для здоровья и низкокалорийные блюда.

 (V) Подходящие для вегетарианцев блюда.

Если Вы не нашли свое любимое блюдо, наш Шеф-повар будет рад предложить Вам подходящую альтернативу.

Все цены включают в себя плату за сервис и НДС
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THANOS HOTELS

ANASSA AI MYRA  ANNABEILILE




PO BOX 66006   – CY - 8830 POLIS   – CYPRUS  – TELEPHONE  +(357) 26 88 80 00   FACSIMILE  +(357) 26 32 29 00

e-mail: anassa@thanoshotels.com  www.thanoshotels.com
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THE LEADING HOTELS
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