Hors d'eeubre

Pates a votre choix

Jfondues et Raclette

Specialité du jour
Grillades a table

Plat canaille

Boticeurs

L'origine de nos volailles et viandes : Volaille : Suisse et France / Veau et porc : Suisse / Agneau : Ecosse et France / Beeuf : Suisse / Gibier : Suede et Ecosse

Salade mélée du buffet
Mixed salad from the buffet

Buffet de hors d’ceuvre italien
Buffet of Italian appetizers

Choix de saucisses et viandes séchées
Choice of sausage, air dried beef from the Grisons

Ravioli d’épinards et ricotta a la fricassée de champignons et datterini
Spinach and Ricotta Ravioli with mushrooms and tomato

Spaghettini ou fettuccine ou a I"épautre

aux tomates ramati, all’arrabbiata, bolognaise ou carbonara
Spaghettini or spelt wheat fettuccine

With ramati tomatoes, all’arrabbiata, bolognese or carbonara

Fondue au fromage du Saanenland
Saanenland cheese fondue

Fondue au champagne et truffe noire
Fondue with champagne and black truffle

Raclette au fromage de nos alpages
Raclette with local cheese

Fondue bourguignonne
Beef fondue Burgundy-style

Fondue chinoise Pui-Kwan (2 personnes)
Chinese fondue Pui-Kwan (2 people)

Veuillez consulter notre Maitre Massimo
Please request the special of the day from our Maitre Massimo

Choix de grillades, tofu et poire grillée aux herbes
Mixed grill with tofu, pear and herbs

Emincé de foie de veau aux cepes émincés, rosti
Sliced veal liver with sliced boletus rosti

Carpaccio d’ananas

au jus de fruit de la passion et givre de basilic
Pineapple carpaccio

with passion fruit juice and basil ice cream

Panna Cotta au babeurre et oranges marinées
Buttermilk panna cotta with marinated oranges

Brochettes de fruits de saison avec meringue et churros
Sauce chocolat et givre a la vanille (2 personnes)
Seasonal fruits skewers with meringue and churros
Chocolate sauce and vanilla ice cream (2 people)
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